Vanillekipferl

Fr artwa 4.5 Stick
Fubereltungseeit: ca ® 4 Std.
Kuhlroit: ca. 1 S4d,

Bachrsit: ca. 10 Minuten

ca. 50 kcal - ca. 2,5 g Fell - 28%

5 g gewiahilene Mandeln
A50 g Mehl

120 g Margarine (6% Feir)
250 g Pudlerzucker

1) g Vamillejoglurr

1 P Boserbonvandle

1. Dia gemahlenen Mandein
it e Mehl, der Margarine,
200 g Puderzucker, dem va-
nilbejoghart und der Bourbon:
vanille rasch von Hand zu
einam Teig verkneten und for
1 Stunde kalt stellen.

2, Aus dem Teig dinne Hollen
formen, in ebwa 5 om lange
Sticke schneiden und diese
Zu Kipfer formen,

3. Dee Kipfad auf ein mit
Backirennpapier auspeleghes
Backbdech legen und im vor-
gaheizten Backoden bei
1B80°C aufl der mittleren
Schieng etwa 10 Minuten

Dachen,

4. Jum Schiuss die noch
heien Vanilliekipfer mit
dem resilichen Puderaucker
reichlich bestauben.



